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 اىَخحيلاث اىبزًحٍنٍت ًحأثٍزىا اىَؼاد عيى الاحٍاء اىَجيزٌت

 اىَسخخيض:

ذشككككخل هتلاككككاخ اغسككككواب اليٌ٘ككككح تككككالثرّذ٘ي ذحكككك ٗاخ ت٘ ٘ككككح تسككككثة عكككك م         

تككككالطرالم الوٌاسككككة. ّهككككح يلككككل، مككككتى ذحْٗلِككككا  لككككٔ هككككرحللاخ  الككككرتلض هٌِككككا

ترّذٌ٘٘كككح ّتثر٘ككك اخ ًشكككطح تْ٘لْظ٘يكككا ٗعكككاد ة٘ورِكككا الاةرظكككادٗح ّٗ لكككل هكككي الؼكككرر 

الث٘ ككككٖ. ذرخككككْى هتلاككككاخ اغسككككواب هككككي العلكككك  ّالككككر ّ  ّاغعؼككككاء ال ا ل٘ككككح 

ّالاعكككككاًف. ذالِكككككر الوكككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككككح الوسرحظكككككل علِ٘كككككا هكككككي هتلاكككككاخ 

ة٘وككككح يةال٘ككككح اعلككككٔ ه ارًككككح تالوظككككادر الٌثاذ٘ككككح، ح٘ككككس ذحرككككْٕ علككككٔ  اغسككككواب

اغحوكككاع اغهٌ٘٘كككح اغساسكككك٘ح ّالعٌاطكككر الوع ً٘كككح ّالثثر٘كككك اخ الٌشكككطح تْ٘لْظ٘يككككا. 

ذعكككك  ؽرٗ ككككح الرحلككككل الاًاٗوككككٖ هككككي الطككككرر الاعالككككح مككككٖ اسككككرعادج الثككككرّذ٘ي هككككي 

رِكككا اليةال٘كككح. اغًكككْاي ي٘كككر الوسكككريلح تشكككخل لكككامٖ هكككي الوتلاكككاخ دّى الركككاش٘ر ت ٘و

ا تسكككثة ذطث٘ اذِكككا مكككٖ اغيةٗكككح  كككا تحص٘يكككا لث٘كككري الرسكككثد الوكككرحللاخ الثرّذٌ٘كككح اُرواهي

ّاغدّٗككككح ّهسرحؼككككراخ الرعو٘ككككل. مِككككٖ ذلِككككر  ظككككالض هؼككككادج للو٘خرّتككككاخ 

الوْظثكككح ّالسكككالثح لظكككثيح لكككرام الوسكككثة للاهكككراع ّياخ ًشكككاؽ هؼكككاد ل لسككك ج. 

٘ح للوكككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككح ذععكككل هٌِكككا اى التظكككالض اليةال٘كككح ّالْا٘ا٘كككح الاسكككرصٌال

هخوكككلاخ يةال٘كككح هصال٘كككح، ّذكككْمر ذطث٘ كككاخ ّاسكككعح مكككٖ طكككٌاعح اغيةٗكككح ّالظكككح٘ح 

 ّلِا ذطث٘ اخ هرع دج مٖ هعالاخ الح٘اج الوترلاح .

  الورحللاخ الثرّذٌ٘٘ح ، الاح٘اء الوعِرٗح ، هتلااخ اغسواباىنيَاث اىَفخاحٍت : 

Abstract: 

      Fish waste rich in protein is exploited without disposing of it 

or selling it at low prices because it causes environmental 

problems. It is possible to produce protein hydrolysates and 

bioactive peptides from fish waste, which increases its economic 

value and reduces its potential harmful effects. These wastes 

included : skin, head, internal organs and fins. Protein 

hydrolysates derived from fish waste have a high nutritional 

value compared to those found in plant sources, as they contain 

all essential amino acids in addition to containing nutrients and 

bioactive peptides. The enzymatic hydrolysis method is an 

effective method for recovering protein from underutilized types 

of waste without affecting its nutritional value. In recent years, 

many researchers have become increasingly interested in protein 
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hydrolysates due to their great benefit in the fields of food, 

medicine, cosmetics and nutrition. Protein hydrolysates are used 

as antimicrobials to limit the growth of Gram-positive and 

Gram-negative pathogenic microorganisms, and antioxidant 

compounds. Protein hydrolysates are also used as food 

supplements because they have excellent nutritional and 

functional properties that create potential for their use in all food 

industries and health fields and have multiple applications in life. 

Keywords: Protein hydrolysates,  microorganisms,  fish waste 

 

 اىَقذٍت

ذع  اغسواب هي الوظادر الوِوح للورلثاخ الريةّٗح لسخاى العالن ّ ذٌرط عي 

عول٘ح ذ اّل ّ ذظٌ٘ح اغسواب ًْاذط شاًْٗح ذعرثر هظ ر هِن لورلثاخ ياخ ًْع٘ح 

عال٘ح ّ ذحرْٕ علٔ هيةٗاخ أساس٘ح الحاملح لظحح الاًساى . ّذشخل الٌْاذط الصاًْٗح 

ح ل سواب ّ ذشول الرأ , العل , العلام , الخث , ال ٌاج هي الخرلح الخل٘ %60حْالٖ 

 Das et al .,2021.Thithi etالِؼو٘ح ,  الاحشاء, الةٗل , الحراشف .)

al.,2022). 

هي الوْاد التام مٖ الثل اى  %60ٌٗرط عي عول٘اخ هعالعح اغسواب الصر هي 

الٔ اعلاف حْ٘اً٘ح ,  الٌاه٘ح هصل الٌِ  ّ ٗرن الرتلض هي ُةٍ الوتلااخ اّ ذحْٗلِا

ّذتؼح ةؼ٘ح الرتلض هي هتلااخ اغسواب الٔ ةْاع  طارهح تسثة ال ؼاٗا الث٘ ٘ح 

(Elavarasan.2018). 

اى الإدارج ي٘ر الخام٘ح لوتلااخ هعالعح اغسواب اّ الوٌرعاخ الصاًْٗح ُٖ ّاح ج        

الحاػر ّ ٗؤدٕ هي اُن الوشالل الرل٘س٘ح الرٖ ذْاظِِا طٌاعح اغسواب مٖ الْةد 

سْء  دارج ُةٍ الوْاد التام الٔ  سارج اةرظادٗح ّ هشالل ت٘ ٘ح , ذع  عول٘ح ذحلل 

الثرّذ٘ي ؽرٗ ح معالح غػامح ة٘وح الٔ ترّذ٘ي هتلااخ اغسواب , ح٘س ذعول 

 Zamora-sillero etهرحللاخ الثرّذٌ٘٘ح علٔ ذحس٘ي التظالض الْا٘ا٘ح 

al.,2018).) 

هي الْدى الخلٖ للاسواب مٖ الو٘اج  %20اغسواب حْالٖ  ح٘س ذشخل احشاء     

العةتح ّ ُٖ ذعرثر هي الوتلااخ اليٌ٘ح تالثرّذٌ٘اخ ّ ال ُْى ّ الاحواع ال ٌُ٘ح 

الورع دج ي٘ر الوشثعح ّ الا٘راهٌ٘اخ ال اتلح للةّتاى مٖ الواء ّ ل   ظةتد هرحللاخ 

خ اغ ٘رج تسثة مال ذِا اغسواب هي الاحشاء ع د لث٘ر هي الثاحص٘ي مٖ السٌْا

 Das et al.(,2021)الخث٘رج مٖ هعالاخ اغيةٗح ّ الادّٗح ّ هسرحؼراخ الرعو٘ل 
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ّذن اسرعوال الع ٗ  هي الطرر لاسرتلاص الورحللاخ الثرّذٌ٘٘ح ّ الثثر٘ اخ هي 

الوتلااخ الصاًْٗح للاسواب ّ توا مٖ يلل الرحلل الحاهؼٖ ّ الرحلل ال اع ٕ ّ 

 Baco et رٕ ّلخل ّاح  هي ُةٍ الطرر لَ هااٗا هترلاحالرتو٘ر الثخر٘

al.,2022).) 

ّ الرحلكككل الثرّذٌ٘ككككٖ ُكككٖ عول٘ككككح ٗكككرن مِ٘ككككا ذخسككك٘ر الثرّذٌ٘ككككاخ الكككٔ تثر٘كككك اخ       

طككككي٘رج ّ سلاسككككل ةظكككك٘رج هككككي الاحوككككاع الاهٌ٘٘ككككح ياخ الْاككككالف الاسككككْ٘لْظ٘ح 

اخ ّ الْاسكككككعح توكككككا مكككككٖ يلكككككل ذكككككاش٘راخ هؼكككككادج للالسككككك ج ّ هؼكككككادج للواٗخرّتككككك

هؼكككادج للسككككرؽاى ّ ذعككك ٗل الوٌاعككككح ّ ذعرثكككر  امؼككككح للككك ُْى ّ  امؼككككح لسككككخر 

الككك م ّ عكككلاّج علكككٔ يلكككل ذروركككح ُكككةٍ الثثر٘ككك اخ الٌاذعكككح عكككي ذخسككك٘ر الثرّذٌ٘كككاخ 

تككككْدى ظاٗ ككككٖ هككككٌتاغ ّ هعكككك ل اهرظاطكككك٘ح هرذاككككح ّ حساسكككك٘ح هٌتاؼككككح هوككككا 

ٗكككككككْمر  هخاً٘كككككككاخ لث٘كككككككرج للرؼكككككككو٘ي مكككككككٖ اغؽعوكككككككح الْا٘ا٘كككككككح ّ الوخوكككككككلاخ 

 .(Taheri et al.,2013: Rabiei et al.,2019b)الريةال٘ح

 اىَخحيلاث اىبزًحٍنٍت 

الثرّذٌ٘كككككاخ هرلثكككككاخ حْ٘ٗكككككح أساسككككك٘ح ٗوخكككككي الحظكككككْل علِ٘كككككا هكككككي  

هظكككادر حْ٘اً٘كككح ًّثاذ٘كككح ّذعرثكككر هكككي العٌاطكككر اليةال٘كككح الؼكككرّرٗح لٌوكككْ العسكككن 

سككككٌْاخ ّذطككككْرٍ ،  اي در  ًشككككاؽِا الح٘ككككْٕ الوِككككن ّ  ْاطككككِا الْا٘ا٘ككككح مككككٖ ال

 اغ ٘كككرج لوكككا لِكككا  هكككي دّر مكككٖ ذعاٗكككا الظكككحح ّاُو٘رِكككا مكككٖ الظكككٌاعاخ اليكككةالٖ

Rehman et al.,2020).)  ذعككككرف الوككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘ككككح  تأًِككككا ترّذٌ٘ككككاخ

 ) ه سكككوح  لكككٔ تثر٘ككك اخ تأحعكككام هرٌْعكككح ّهعوْعكككح هكككي الاحوكككاع الاهٌ٘٘كككح

Herpandi et al.,2011) عكككي ؽرٗكككم  لوكككا ٗكككرن اًركككاض الوكككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككح

 ػككككامح الاًاٗوككككاخ الوحللككككح للثككككرّذ٘ي اّعككككي ؽرٗككككم ذحلككككل الثرّذٌ٘ككككاخ ل٘و٘ال٘ككككا 

   .(Bucci and Unlau ,2000)عي ؽرٗم هعاهلرِا تالحْاهغ اّ ال ْاع   

أد لككككككد الوككككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘ككككككح الوسرتلظككككككح هككككككي هتلاككككككاخ اغسككككككواب 

سكككوخح مكككٖ الصاًْٗكككح هٌِكككا الث٘كككْع ّ الكككرا  ّ العلككك  ّ الاحشكككاء ّ تكككاةٖ ظسكككن ال

 ;Lin et al.,2020الع ٗككك  هكككي الظكككٌاعاخ اليةال٘كككح ّ الرعو٘ل٘كككح ّ ال ّال٘كككح 

Villain et al .,2017) اسككرعولد الوككرحللاخ الثرّذٌ٘٘ككح لوتلاككاخ اغسكككواب .)

علكككٔ ًطكككار ّاسكككح مكككٖ هعكككالاخ هترلاكككح لككك ّرُا ًّشكككاؽِا الثْ٘لكككْظٖ الوِكككن هٌِكككا 

( لكككةلل ذعككك  هؼكككاداخ  (Gavva et al.,2020دّرُكككا  لوؼكككاداخ للالرِاتكككاخ 

 (.  (Hu et al.,2019لورع السرؽاى 

 اىَخحيلاث اىبزًحٍنٍت مَؼاداث ىلاحٍاء اىَجيزٌت
اى الوكككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككح الورعككك دج لِكككا دّر معكككال للحككك  هكككي ًوكككْ الاح٘كككاء 

الوعِرٗككككح ّالر ل٘ككككل هككككي الرلككككْز ّدٗككككادج الوٌاعككككح الثْ٘لْظ٘ككككح لككككةا ذْظككككة اظككككراء 
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ًّككككح اغ ٘ككككرج للاُروككككام تالثكككك الل الطث٘ع٘ككككح الع ٗكككك ج الع ٗكككك  هككككي ال راسككككاخ مككككٖ اٙ

اى الٌشكككاؽ  .(soares et al.,2020)للوؼكككاداخ الح٘اذ٘كككح لحكككل ايلكككة الوشكككالل 

علككككٔ  الورػككك٘ح للثرّذٌ٘ككككاخ ٗعككككْد الكككٔ احرْالِككككا الرصث٘طكككٖ ل ح٘اءالوعِرٗككككح

الركككٖ ذعوككككل تشكككخل معككككال ػكككك   Peptidoglycan Lipolysaccharidهرلثكككاخ

ّ السكككالثح لظكككثيح لكككرام تشكككخل هراكككاّخ ّ يلكككل ًر٘عكككح لاحركككْاء  الثخررٗكككا الوْظثكككح

الثرّذٌ٘ككاخ علكككٔ ًسكككة هترلاكككح هككي الاحوكككاع الاهٌ٘٘كككح مكككٖ لككل هكككادج ذترلكككف عكككي 

هككا ُككْ هْظككْد مككٖ ترّذٌ٘ككاخ هككادج ا ككرٓ لوككا اى ُككةٍ الاحوككاع الاهٌ٘٘ككح ذخكككْى 

لِككككا شككككحٌاخ لِرتال٘ككككح تعؼككككِا سككككالثح ّ أ ككككرٓ هْظثككككح اي ذوككككرض علككككٔ سككككطح 

ثخر٘ككككرٕ ّ ٗسككككؤ الرااعككككل الحاطككككل علككككٔ سككككطح الثخررٗككككا تالخِرتككككاء اليشككككاء ال

(. ذعكككك  الثثر٘كككك اخ الوؼككككادج للو٘خرّتككككاخ ُككككٖ (Xu et al .,2023السككككالٌح 

ل٘لكككْ دالركككْى  10سلاسكككل هكككي الاحوكككاع الاهٌ٘٘كككح ياخ الكككْدى العاٗ كككٖ اةكككل هكككي 

حاهؼكككا اهٌ٘٘كككا ًظكككاِا ذ رٗثكككا لكككارٍ للوكككاء  50الركككٖ ذحركككْٕ عكككادج علكككٔ اةكككل هكككي 

Najafian and Baji 2012) اى ذااعككككل ُككككةٍ الثثر٘كككك اخ هككككح اليشككككاء .)

الثخر٘ككككرٕ ٗككككؤدٕ ذكككك ه٘ر هخًْككككاخ التل٘ككككح. ّ ٗوخككككي للع ٗكككك  هككككي الثثر٘كككك اخ أٗؼككككا 

اسككككرٌااما تخر٘رٗككككا دّى ذحلككككل اليشككككاء رتوككككا عككككي ؽرٗككككم ذعكككك ٗل الروص٘ككككل اليككككةالٖ 

اخ . هككح يلككل مككاى الال٘ككح الرككٖ ذوككار  تِككا الثثر٘كك (Wald et al.2016)التلككْٕ 

 ًشاؽِا الوؼاد للثخررٗا لن ٗراِوِا تشخل لاهل .

ذورلكككل ظو٘كككح الثثر٘ككك اخ الوؼكككادج للو٘خرّتكككاخ الوسرتلظكككح هكككي اغسكككواب 

أًشكككطح هؼكككادج للثخررٗكككا ػككك  الع ٗككك  هكككي طكككثياخ لكككرام السكككالثح ّ الوْظثكككح . ُكككةٍ 

الثثر٘ككك اخ الوؼكككادج للو٘خرّتكككاخ لرطكككْٗر الوؼكككاداخ الحْ٘ٗكككح الع ٗككك ج مكككٖ الوعكككال 

ٖ ّ ٗوخكككي اسكككرت ام ُكككةٍ الثثر٘ككك اخ الوؼكككادج للو٘خرّتكككاخ لعْاهكككل هؼكككادج الككك ّال

للثخررٗكككا ّ هؼكككادج للا٘رّسكككاخ ّ هؼككككادج للاطرٗكككاخ ّ هع لكككح للوٌاعكككح ّ هؼككككادج 

 .(Kim and Wijesekara 2010)ل ّرام 

ٗحؼكككر هرحلكككل ترّذٌ٘كككٖ هكككي هتلاكككاخ  Ennaas et al.(2015)ةكككام 

تاسككككرت ام اًاٗوككككاخ ذعارٗككككح  mackerel اغسككككواب الصاًْٗككككح  هككككي اسككككواب 

Papain, Flavourzyme, Neutrase , Protamex  ٍأاِككككرخ ُككككة ّ

) Listeriaالوككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككح ًشكككاؽا هؼكككادا للثخررٗكككا الوْظثككح لظكككثيح لكككرام 

)innocua  السككككالثح لظككككثيح لككككرام ّ)coli Escherichia  ٍلوككككا تٌ٘ككككد ُككككة )

الوكككرحللاخ اعلكككٔ ًشكككاؽ هؼكككاد للثخررٗكككا عٌككك ها ذكككن ذعالرِكككا تاغسككك٘رْى هوكككا ٗشككك٘ر 

 خ الٌشطح تْ٘لْظ٘ا.الٔ الطث٘عح الخارُح للواء لِةٍ الثثر٘ ا

 

 

https://www.sciencedirect.com/topics/agricultural-and-biological-sciences/listeria-innocua
https://www.sciencedirect.com/topics/agricultural-and-biological-sciences/listeria-innocua
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 ( ٌٌػح  حثبٍؾ اىنائناث اىحٍت اىَجيزٌت ٍن قبو اىَخحيلاث اىبزًحٍنٍت 1جذًه ) 

اىَخحيو 

 اىبزًحٍنً
 اىَظذر

نٌع اىنائن اىحً 

 اىَجيزي
 اىَظذر

Scomber 

japonicas 
Fin Wastes 

Salmonella spp 

Escherichia.Col

i 

(Ediriweera 

et al.,2019) 

Agricultural 

wastes 

(agro-

industrial 

waste from 

coconut milk 

production) 

Bacillus subtilis, 

Pseudomonas 

aeruginosa and 

P. fluorescens. 

(Ditsawano

n et 

al.,2022) 

fishery 

wastes 

Nile tilapia 

(Oreochromi

s niloticus) 

and snake-

head fish 

Bacillus subtilis, 

Pseudomonas 

aeruginosa and 

P. fluorescens. 

(Ditsawano

n et 

al.,2022) 

Turbot 

(Scopthalmu 

s maximus) 

Viscera 

Gram (+) B. 

subtillis, 

Listeria 

monocytogens, 

S. aureus Gram 

(-) E. coli, 

Salmonella 

., et al Bi

2020)) 

Yellowfin 

tuna 

(Thunnus 

albacares) 

Muscle 

Gram (+) S. 

aureus Gram (-) 

Escherichia.coli 

(Cerrato  et 

al.,2020) 

Tuna 
head, bone, 

and skin, 

L. 

monocytogenes, 

S. aureus, B. 

cereus,  E. coli, 

(Naghdi et 

al.,2023) 
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S. enterica, S. 

typhimurium 

Oreochromi

s niloticus) 

Tilapia Fish 

Waste 

Staphylococcus 

aureus, Bacillus 

subtilis and 

gram – ve such 

as Escherichia 

coli 

(Trang& 

Pasuwan 

2018) 

Nile Tilapia 

(Oreochromi 

s niloticus) 

Head; frame, 

fin, belly flap 

meat 

Gram (+) 

Listeria 

monocytogene, 

S. aureus 

(Trang& 

Pasuwan  

2018) 

Pacific chub 

mackerel 

(Scomber 

japonicus) 

Fin 

Gram (-) 

Escherichia. 

Coli, 

Salmonella 

(Ediriweera 

et al., 2019) 

Tilapia 

Oreochromi

s niloticus) 

Frame and 

head 

Gram (+) S. 

aureus, B. 

subtilis Gram (-) 

Escherichia. 

coli 

(Trang& 

Pasuwan 

2018) 

 حطبٍقاث اىَخحيلاث اىبزًحٍنٍت فً الأنظَت اىغذائٍت

ح ُككككككٖ هخوككككككلاخ يةال٘ككككككح هورككككككادج ٗوخككككككي ذعكككككك  الوككككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككككك

اسكككككككككرت اهِا تسكككككككككِْلح لورلثكككككككككاخ ًشكككككككككطح تْ٘لْظ٘كككككككككا ٗكككككككككرن اهرظاطكككككككككِا 

ّاسكككككككرت اهِا مكككككككٖ عول٘كككككككاخ الروص٘كككككككل اليكككككككةالٖ الورٌْعكككككككح. ٗوخكككككككي اسكككككككرت ام 

الوككككككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘ككككككككح مككككككككٖ الع ٗكككككككك  هككككككككي اغؽعوككككككككح لوؼككككككككاماخ ةاتلككككككككح 

للاسككككككككرت ام غًِككككككككا ذحرككككككككْٕ علككككككككٔ الع ٗكككككككك  هككككككككي التظككككككككالض الرل٘سكككككككك٘ح ّ 

تاطككككككح, هصككككككل ال كككككك رج علككككككٔ الاحراككككككاا تالوككككككاء ّ ال كككككك رج علككككككٔ اهرظككككككاص ال

الاٗكككككد ّ ةاتل٘كككككح يّتكككككاى الثكككككرّذ٘ي ّ ًشكككككاؽ الكككككرعلؾ ّ ال ككككك رج علكككككٔ الريكككككْج 

 (.  (Chalamaiah et al.,2010ّ الاسرحلاب 
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ٗترلككككككككف الررل٘ككككككككة الر رٗثككككككككٖ لوحلككككككككلاخ ترّذٌ٘ككككككككاخ اغسككككككككواب تككككككككا رلاف 

غحشكككككككاء(ّ ًكككككككْي العول٘كككككككح ّ الوكككككككادج التكككككككام )الكككككككرأ  ّ العلكككككككام ّ العلككككككك  ّ ا

ًكككككْي الرعا٘كككككف ّ هككككك ٓ الرحلكككككل الوكككككالٖ ّ إٔ هعالعكككككح هسكككككث ح أ كككككرٓ للوكككككادج 

التكككككككام . الررل٘كككككككة الخ٘و٘كككككككالٖ للوكككككككْاد اليةال٘كككككككح لكككككككَ دّر هِكككككككن مكككككككٖ طكككككككحح 

اغًسككككككاى عككككككي ؽرٗككككككم ذككككككْم٘ر العٌاطككككككر اليةال٘ككككككح اغساسكككككك٘ح للحاككككككاا علككككككٔ 

مككككككٖ  طككككككحح ظ٘كككككك ج. هككككككي الورْةككككككح أى ٗترلككككككف ذخككككككْٗي اغحوككككككاع الاهٌ٘٘ككككككح

الوكككككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘كككككككح هكككككككي هكككككككْاد  كككككككام هترلاكككككككح ذكككككككن اًراظِكككككككا تاسكككككككرت ام 

هظكككككادر اًاٗو٘كككككح هترلاكككككح مكككككٖ اكككككل اكككككرّف هترلاكككككح تشكككككخل عكككككام . ذْظككككك  

الاحوككككككاع اغهٌ٘٘ككككككح اغساسكككككك٘ح الوطلْتككككككح تخصككككككرج مككككككٖ الوككككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘ككككككح 

هكككككككح لو٘كككككككاخ لث٘كككككككرج هكككككككي حكككككككاهغ العلْذاه٘كككككككل ّ حكككككككاهغ الاسكككككككثارذ٘ل. 

رّذٌ٘٘كككككح أٗؼكككككا علكككككٔ احوكككككاع اهٌ٘٘كككككح ي٘كككككر أساسككككك٘ح ذحركككككْٕ الوكككككرحللاخ الث

ذككككككن الالرشككككككاف عككككككي ّظككككككْد حككككككاهغ اهٌ٘ككككككٖ عطككككككرٕ مككككككٖ هرحلككككككل تككككككرّذ٘ي 

 (.Chalamaiah et al,.2010اغسواب) 

ذْظكككككك  هٌرعككككككاخ ترّذٌ٘ككككككاخ اغسككككككواب الرككككككٖ ٗككككككرن ذسككككككْٗ ِا  ظ٘ظككككككا 

لوخوككككككلاخ طككككككح٘ح مككككككٖ الثلكككككك اى الور  هككككككح ّ شثرككككككد اى ُككككككةٍ الوٌرعككككككاخ لِككككككا 

ف الاالككككككك ج اليةال٘كككككككح. ّ ذثككككككك٘ي اى هسرتلظكككككككاخ دّر طكككككككحٖ هحككككككك ّد تتكككككككلا

الثكككككككرّذ٘ي اّ الثثر٘ككككككك اخ الوْظكككككككْدج مكككككككٖ الورحلكككككككل لِكككككككا  ظكككككككالض هؼكككككككادج 

ل لسكككككك ج ّ هؼككككككادج للسككككككوٌح ّ ذعكككككك ٗل الوٌاعككككككح ّ هؼككككككادج للرتصككككككر ّهؼككككككادج 

للو٘خرّتككككككاخ ّ هؼككككككادج للسككككككرؽاى ّ هؼككككككادج لارذاككككككاي ػككككككيؾ الكككككك م ّ هككككككا 

 Elavarasan et al.,2016 ; Elavarasan etالكككككٔ يلكككككل 

al.,2014).) 
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 ( ٌٌػح دًر اىَخحيلاث اىبزًحٍنٍت ً ٍظادرىا فً الاغذٌت 2جذًه )

 اىَظذر اىخطبٍق فً الاغذٌت ٍظذره اىَخحيو اىبزًحٍنً

 فٌه اىظٌٌا ٍخحيو فٌه اىظٌٌا

ٌعَو عيى سٌادة 

اٍخظاص اىشٌٌث فً 

 ًجباث اىَعنزًنت

(Ashaolu.2020) 

d tuna 

(Thunnus 

albacares) red 

 حذعٌٍ اىَاٌٌنٍش ىعؼلاثا
 et (Unnikrishnan

.,2022)la 

(Cynoscion 

guatucupa) 
 ( Lima.,2021)et al حذعٌٍ اىشبادي عؼلاث الاسَاك

(Micromesistius 

poutassou) 
 ٍخيفاث الاسَاك

عنزًنت  حذعٌٍ اىَ

اىسٍَذ غنٍت 

باىعناطز اىَعذنٍت ً 

 عاىٍت اىبزًحٍن

(Khodaei et 

al,.2023)) 

 ٍخيفاث الاسَاك سَل الانشٌجو

حذعٌٍ اىخبش الأبٍغ  

ٍن ناحٍت سٌادة 

اىظلابت ً سٌادة 

 اىحجٌ

(Cho et al .,2019) 

Salmon (Salmo 

salar) 
 أؽار اىسَل

حذعٌٍ بسنٌٌج اىقَح 

اىََيح بشٌادة نسبت 

بزًحٍن ًسٌادة اى

نسبت اىناىسًٌٍ ً 

 اىظٌدًٌٌ ً اىفسفٌر

Idowu.2019)) 

 seabassسَل 
اىعظاً ً 

 اىزؤًص

حذعٌٍ اىبسنٌٌج 

بشٌادة اىبزًحٍن ً 

الاحَاع اىذىنٍت 

 اىَخعذدة اىغٍز ٍشبعت

(Honrado et 

al,.2024) 

أاِككككككككككرخ ال راسككككككككككاخ اى اغحوككككككككككاع اغهٌ٘٘ككككككككككح الوِوككككككككككح ذخككككككككككْى 

لحككككككككْم اغسكككككككككواب أّ هتلاككككككككاخ اغسكككككككككواب اي الوككككككككرحللاخ الثرّذٌ٘٘ككككككككح هكككككككككي 

اسكككككرت اهد الوكككككرحللاخ مكككككٖ الع ٗككككك  هكككككي الوٌرعكككككاخ اليةال٘كككككح توكككككا مكككككٖ يلكككككل 

https://scholar.google.com/citations?user=Q-bOFh8AAAAJ&hl=ar&oi=sra
https://scholar.google.com/citations?user=Q-bOFh8AAAAJ&hl=ar&oi=sra
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اغرد ّ الْظثكككككككاخ التا٘اكككككككح ّ اغسكككككككواب ّ هٌرعكككككككاخ اللحكككككككْم ّ الو رهشككككككككاخ 

 (.(Elavarasan et al.,2019 ّ الحثْب

أدٓ اسككككككككككرت ام الوخوككككككككككلاخ الثرّذٌ٘٘ككككككككككح مككككككككككٖ  2022تحلككككككككككْل عككككككككككام        

حل٘كككككة اغؽاكككككال الكككككٔ ذ لككككك٘ض ً كككككض الثكككككرّذ٘ي  لكككككةا ٗرااٗككككك  اسكككككرت ام ذرل٘ثكككككح 

مكككككككككٖ مكككككككككٖ طكككككككككٌاعح اغدّٗكككككككككح ّ  الوخوكككككككككلاخ الثرّذٌ٘٘كككككككككح  الركككككككككٖ ذككككككككك  ل

 ,Elavarasan (Krishanamoorthy . الرعو٘كككككككككل هسرحؼكككككككككراخ

2018) . 

الثرّذٌ٘٘ككككككح اهٌككككككح عٌكككككك ها ٗككككككرن ذحل٘لِككككككا هككككككي ٗوخككككككي اعرثككككككار الوككككككرحللاخ         

الثرّذٌ٘كككككككاخ الركككككككٖ لِكككككككا ذكككككككارٗن لًِْكككككككا اهٌكككككككَ للاسكككككككرِلاب ّ ٗكككككككرن اًراظِكككككككا 

تاسككككككرت ام الثرّذ٘ككككككااخ لوككككككا ذسككككككرت م ؽككككككرر الوعالعككككككح ل يةٗككككككح الشككككككالعح . 

ٗعكككككة ذ ٘كككككك٘ن سككككككلاهح اغيةٗككككككح ّ الثثر٘كككككك اخ الٌشككككككطح تْ٘لْظ٘ككككككا االٌاذعككككككح  هككككككي 

لشكككككرلح الوظكككككٌعح ةثكككككل ؽرحِكككككا مكككككٖ الوكككككرحللاخ الاهٌكككككح  طكككككح٘ا هكككككي ةثكككككل ا

السكككككككْر.ٗع  هراظعكككككككح ذ ٘ككككككك٘ن السكككككككلاهح للشكككككككرلح هكككككككي ةثكككككككل لعٌكككككككح هسكككككككر لح 

 ارظ٘ككككككككح ّ الوْام ككككككككح اللاح ككككككككح هككككككككي ةثككككككككل السككككككككلطاخ الوترظككككككككح ّم ككككككككا 

لإظككككككككراءاخ اغيةٗككككككككح الع ٗكككككككك ج اهككككككككرا ػككككككككرّرٗا عٌكككككككك ها ٗخككككككككْى هظكككككككك ر 

الثككككككرّذ٘ي ّالعول٘ككككككح ظ ٗكككككك ا ّ ذحككككككد ذٌككككككاّل لو٘ككككككاخ لث٘ككككككرج هككككككي الاحوككككككاع 

 (.(Schaafsma.2009٘ح  الاهٌ٘
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